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Jak to u nas wyglada ?

- Dbamy o §wiezos$¢ i jakos¢ dlatego zaméwienia przyjmujemy do
20.12 do godziny 18.00

- Dania sg odbierane osobiscie, w dniu 24.12 od godziny 10.00 do
14.00

- Za kazde 800 zl wydane na zamowienie, butelka bialego wina
GRATIS, ktora $wietnie skomponuje si¢ z naszymi potrawami

- Zamowienia prosimy sktada¢ na info@podskrzycznem.pl

- Przy skladaniu zamowienia prosimy o podanie planowanej godziny
odbioru

- Porcje ktore maja 1Kg mozesz dzieli¢ na mniejsze.
- Masz wybor! Ryby, pierogi, uszka, zupy mozesz dosta¢ gotowe do
spozycia/ ciepte lub jak nie wiesz kiedy rozpoczniecie kolacje,

przygotujemy wszystko gotowe do usmazenia/ odgrzania ( ryby beda
opanierowane — gotowe do smazenia)

Co oferujemy ?

e Domowa zupa z grzybow lesnych z fazankami 59 z¥/ litr

e Postny barszcz na naturalnym zakwasie 45 7Y litr

o Uszka z kapusta 1 grzybami lesnymi 89 zl/ kg

o Krokiet z kapusta 1 grzybami 9 7l szt.

o Tradycyjny karp filet w ztocistej panierce 39 zt/ok 200 gr
e Grillowany Loso$ z pomarancza i zurawing 39 zl/ ok 200 gr
 Filet z Dorsza w sosie porowym 35 z¥/ ok 200 gr
e Pierogi domowe do wyboru: 4 7t/ szt.

z kapustg 1 grzybami
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o Postna Kapusta zasmazana z grzybami i grochem 49 z/ kg

o Suréwka ze swojskiej kapusty kiszonej z jabtkami 39 zt/ kg

o Slaski szatot ziemniaczany w wydaniu postnym 49 zl/ ok 1kg
o Tradycyjna satatka jarzynowa - domowa 49 z¥/ ok lkg
o Satatka z marynowanej czerwonej cabuli 49 zV/ ok lkg

o Satatka Gamberi (krewetki, pomidor, ogorek, kamapry) 99 zl/ ok 0,5kg

o Satatka $ledziowa z ogdorkiem kwaszonym i fasola 89 zt/ ok 1kg
o Pasztet z dzika 80 zt/ ok 1kg
e Ryba po grecku 89 zl/ ok 1kg

¢ Roladka szpinakowa z tososiem i musem chrzanowym 49 zt/ 300 gr

o Sledzie po beskidzku marynowane w piklach i winie 95 zI/ ok lkg

e Sledzie z orzechami i owocami granatu 89 zl/ ok 1kg
o Sledzie w autorskiej zalewie korzenno- miodowej 95 zt/ ok 1kg
e Karp w galarecie 120zt/potowa ryby ok 1-1.5kg
o Kompot z suszu owocowego 20 z¥/ 1 litr

Co mamy wyjatkowego ?

Oferujemy wyroby w 100% Swojskie od podstaw
przygotowane przez naszego Szefa kuchni Pasjonata
kuchni polskiej, cenigcego smak i tradycje w
przygotowywaniu wyrobow!

. Wedliny z wlasnej wedzarni 99 zl/ kg :

v' Szynka wedzona ziotami

v" Schab z lisciem bobkowym

v' Karczek oprészony w papryce wedzonej

v Boczek rolowany z pieprzem mtotkowanym
. Necowka 85 zt/ kg

. Kietbasa swojska 69 zV/ kg




