
 KOLACJA WIGILIJNA 

259 złotych od osoby 
 

Jak tradycja każe,  

każda kolacja rozpoczyna się od wspólnego dzielenia opłatkiem. 

 

ZUPA: 

Wigilijny barszczyk czerwony z uszkami ręcznie lepionymi  

Dodatkowa zupa w podgrzewaczu na bufecie:  

Domowa zupa borowikowa z łazankami  

CIEPŁE  DANIE: 

Do obiadu lampka białego wina 

Tradycyjny Karp w złocistej panierce 

Grillowany Łosoś z pomarańczą i żurawiną  

Chrupiący Dorasz panierowany dla najmłodszych 

Pierogi z kapustą i grzybami 

 

Dodatkowo w bemarach na bufecie ciepłym: 

Kulebiaki drożdżowe z pieczarkami 

Faworki z karpia w sosie chrzanowym  

Ziemniaczki pieczone z cebulką i śledziem  

 

Dodatki 

Śląski szałot ziemniaczany w wydaniu postnym  

Ziemniaki z koperkiem 

Surówka ze swojskiej kapusty kwaszonej z jabłkami 

 

DESER: 

Na bufet kawowy 

Tradycyjna kutia z bakaliami  

Piernikowe tiramisu z powidłami śliwkowymi 

Makówki z bakaliami 

Domowy sernik cynamonowo- pomarańczowy  

Orzechy włoskie 

Piernik wigilijny 

Domowa Chałka 

Babeczki korzenne z lukrem 

Miód 

Mandarynki 

 

 



NAPOJE ZIMNE: 

Tradycyjny kompot z suszu owocowego z goździkami i cynamonem 

Soki Jabłkowy  

Woda mineralna 

 

NAPOJE CIEPŁE: 

Ekspres z kawą ziarnistą 

• Cappuccino,  

• Espresso,  

• Kawa czarna 

 Gorąca czekolada 

Kawy klasyczna po turecku 

Wybór aromatycznych herbat klasycznych i owocowych 

 

ZIMNA PŁYTA: 

(w formie bufetu) 

Ryba w zalewie z pomidorów i suszonych śliwek 

Karp w galarecie 

Płaty śledziowe w zalewie z cynamonu, orzechów włoskich i śliwek 

Tatar z łososia z kaparami 

Łosoś na pierzynce chrzanowej w biszkopcie szpinakowym 

Sałatka Gamberi (krewetki, pomidor, ogórek, kamapry, oliwa)  

Tradycyjna sałatka jarzynowa 

Mini paszteciki z kapustą i grzybami oprószone czarnuszką 

Sałatka z tuńczyka 

Śledź po beskidzku marynowane w piklach i winie  

Śledziki z orzechami i owocami granatu  

Muszle nadziewane makiem i skórką pomarańczy 

Masełko 

Pieczywo własnego wypieku 

 

Dodatkowe informacje 
 

1. Wspólne łamanie opłatkiem oraz kolędowanie w wyjątkowej domowej 

atmosferze.  

2. Duża choinka na środku Sali, spod której, można za pośrednictwem 

świętego Mikołaja podarować prezenty najbliższym. 

3. Wyśmienita tradycyjna kuchnia  

4. Rozpoczęcie kolacji o godzinie 15.30  do 19:00 

5. Udzielamy rabatu 50 % na menu, dla dzieci w wieku 3 do 8 lat, oraz 

dzieci w wieku do 3 lat bezpłatnie. 

6. Dla indywidualnych gości wspólne stoliki 
 


