ANDRZEIKI 2026
249 zt od psoby

W CENIE:

& Gobralska Biesiada z kapelg regionalna
Nielimitowany Open Bar przez caty wieczér
* 13 rodzajéw win z catego $wiata
1”1 Bogate menu z regionalnymi specjatami
Candy Bar peten stodkosci
«n Wigjski Stot z wkasnymi wyrobami
. » Zabawa z DJ-em do godziny 4:00

Przyjdz wigksz ekipa!
Grupy od 10 os6b otrzymujg rabat 10 zt od kazdej osoby.

Atrakcje:

Wieczér peten goéralskich emocji!
Po pierwszej czesSci zabawy oraz tradycyjnej kolacji zapraszamy na wyjatkowa
Goralska Biesiade.
0d drugiego cieptego positku sale wypeini muzyka na zywo, wspélny $piew,
regionalny klimat oraz zabawy prowadzone przez kapele.
To bedzie moment, ktéry zapamietacie na dtugo!

NA DOBRY POCZATEK:

Carpaccio z poledwicy wotowej
z oliwg, kaparami i serem grana padano
podane z chrupiaca focaccia

DANIE GLOWNE:

Duszone policzki wieprzowe w kremowym sosie z palonych warzyw
Kopytka okraszone skwarkami i cebulka
Sos wtasny
Marchew glazurowana

CANDY BAR

o Deser Rafaello (z alkoholem)
© Deser Cytrynowo- Borowkowy na bazie jogurtu

© Mufinki z finezyjnymi kremami
© Creme brulee z palonym cukrem
© Panna Cotta z musami owocowymi
© Pudding CHIA z musem mango-marakuja
© Owoce sezonowe i egzotyczne
© Sernik z brzoskwiniami, Jabtecznik
© Krem czekoladowy z wisniami i chrupkami




- Goralska Biesiada z Kapela regionalna-
KOLACJAII
e Golonki wieprzowe duszone w marynacie z chili i piwa,
e Zeberka BBQ
e Duszonki z ognia
e Karczek z grilla skrapiany miodulg szczyrkowska
e (Grillowane fileciki drobiowe owiniete boczkiem
e Domowe opiekane pierogi okraszone cebulka i boczkiem
e Kiszka podsmazana z cebulkg i boczkiem podana w pieczonym jabtku
e Rozmaite swojskie kietbasy z grilla
e Kapusta zasmazana po staropolsku z grzybami lesnymi,
e Ziemniaczki z ogniska z tatzikami
e Chrzan, musztarda, Zurawina
e Pajdy chleba pieczonego na miejscu

KOLACJA II (podana na bufet w kociotku)

Kociolek Drwala

OPEN BAR

Nielimitowany alkohol z profesjonalng obstuga barmanska

Y Profesjonalni barmani przez caly wieczér przygotowuja klasyczne i
autorskie koktajle.

Serwujemy miedzy innymi:
Koktajle alkoholowe,
koktajle bezalkoholowe,

whisky, martini, prosecco,

nalewki smakowe, gin, i wiele wiecej.
Woédka czysta
Ekskluzywny wybér Win z catego swiata

Wina z catego $wiata 13 rodzajéw: - Na bufecie samoobstugowym
Piwa regionalne klasyczne, smakowe oraz bezalkoholowe

ZIMNA PEYTA - WIEJSKI STOE-

Kurczak faszerowany po wegiersku
Deski serow tradycyjnych i europejskich z winogronami i konfiturg domow3:
%) Oscypki regionalne
%) Bundz stodki
%) Warkocze gazdziny

%) Rozmaite sery z6tte, Lazur
Deska wedlin z naszej wedzarni: - produkty od podstaw przygotowywane u Nas
%) Schab z lisciem
%) Karczek delicjusz

o Szynka w ziotach
o Boczek rolowany
Wytworny pasztet ze §liwka
Mini Burgery w réznych wydaniach
Aromatyczne tortille z réznymi dipami
Mono porcje Hummusu z warzywami
Galaretki z n6zek wieprzowych
Sledz po beskidzku marynowane w piklach i winie
Sledzik w $mietanie z jabtkiem i miodem
Kolorowa satatka z kurczakiem i palong gruszka
Jaja w sosie tatarskim
Tradycyjna satatka jarzynowa
Chleb swojski wlasnego wypieku




NAPOJE (nielimitowane)
Woda mineralna
Soki owocowe 100%
Pepsi, Mirinda, 7 up, Tonic
Kawa/ Herbata

Dodatkowe informacje

. Zabawa odbywa sie w dwdch terminach 27.11.2026 oraz 28.11.2026 od godziny 19.00 a
konczy o0 4.00

. Zabawe prowadzi oraz zapewnia muzyke D] PAULO

. Pakowanie oraz wynoszenie potraw, napojow, alkoholu, ciast, ciasteczek oraz owocow poza
teren lokalu jest zabronione

. Zastrzegamy sobie prawo do mozliwosci odwotania imprezy w sytuacji, gdy taczna liczba
gosci na tydzien przed impreza nie przekroczy 40 osob.

. Zadatek wynosi 50% kwoty rezerwacji, pozostala cze$¢ ptatna na 30 dni przed przyjeciem

. Na zyczenie przygotujemy stoliki dla grup zorganizowanych, Dla grup liczacych minimum 10 oséb
przygotowujemy osobne stoliki, Mniejsze grupy oraz pary moga zosta¢ dosadzone do wspdlnych
stolikéw liczacych 10-12 os6b.

. Pojedyncze Pary beda lokowane we wspolnych stolikach po 12 oséb

. Parking jest niestrzezony, nieodptatny, monitorowany oraz ogrodzony

SZCZYRK ﬂ REZERWACJE:
43-370, Sko$na 9 1 Danel Robert
NIP: 937-246-64-49 "~ 2012 - tel. 530 770 844

Pod Skrzycznem

www.podskrzycznem.pl info@podskrzycznem.pl



http://www.podskrzycznem.pl/
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