CATERING WIGILIJNY

W tym wyjatkowym czasie zadbaj o najblizszych, a my

| 2on; . zadbamy o smak Waszych Swiat.
Pod Skrzycznem

“ SALA BALOWA f ' Jak to u nas wvglada?

- Zamowienia przyjmujemy do 20.12.2026 do godz. 18:00 lub do
wyczerpania dostepnego limitu.

- Dania sg odbierane osobiscie, w dniu 24.12 od godziny 10.00 do
14.00

- Masz wybdr! Ryby, pierogi, uszka, zupy mozesz dostac¢ gotowe do
spozycia/ ciepte lub jak nie wiesz, kiedy rozpoczniecie kolacje,
przygotujemy wszystko gotowe do usmazenia/ odgrzania ( ryby beda
opanierowane — gotowe do smazenia)

- Minimalna wartos¢ zamowienia: 200 zt.

- Za kazde 800 zt wydane na zamowienie, butelka biatego wina
GRATIS, ktdra swietnie skomponuje sie z naszymi potrawami

- Zamowienia prosimy sktada¢ na info@podskrzycznem.pl, warunkiem
potwierdzenia zamdwienia jest przedptata lub zadatek w wysokosci 50%

- Przy zamdwieniu prosimy podac imie i nazwisko, numer telefonu,
wybrang godzine odbioru oraz informacje czy dania majg by¢
przygotowane na ciepto, czy do samodzielnego podgrzania.

- Dania sprzedawane na kilogram mozemy przygotowac rowniez w
porcjach po 0,5 kg.

Co oferujemy ?

e Domowa zupa z grzybow lesnych z tazankami 65 zt/ litr

e Postny barszcz na naturalnym zakwasie 49 zY litr

o Uszka z kapusta 1 grzybami lesnymi 109 z¥/ kg

o Krokiet z kapustg i grzybami 10 zl/ szt.

o Tradycyjny karp filet w ztocistej panierce 42 zl/ok 200 gr
e Grillowany Loso$ z pomarancza i zurawing 45 z¥ ok 200 gr
o Filet z Dorsza w sosie porowym 39 z¥/ ok 200 gr
e Pierogi domowe do wyboru: 4,5 7t/ szt.

z kapustg 1 grzybami



mailto:info@podskrzycznem.pl

o Postna Kapusta zasmazana z grzybami i grochem 55 7z kg

o Suréwka ze swojskiej kapusty kiszonej z jabtkami 45 7l kg

| p - - ' o Slaski szatot ziemniaczany w wydaniu postnym 55 7V ok 1kg

0
\, SAL/ o Tradycyjna satatka jarzynowa - domowa 55 zt/ ok 1kg
o Satatka z marynowanej czerwonej cebuli 55 zt/ ok 1kg

o Satatka Gamberi (krewetki, pomidor, ogorek, kapary) 109 zl/ ok 0,5kg

o Satatka Sledziowa z ogdorkiem kwaszonym i fasola 95 z¥/ ok 1kg
o Pasztet z dzika 99 zV/ ok 1kg
e Ryba po grecku 99 zl/ ok 1kg

e Roladka szpinakowa z tososiem 1 musem chrzanowym 55 z1/ 300 gr
o Sledzie po beskidzku marynowane w piklach i winie 99 zI/ ok lkg
o Sledzie z orzechami i owocami granatu 99 zt/ ok 1kg
o Sledzie w autorskiej zalewie korzenno- miodowej 105 zt/ ok 1kg
e Karp w galarecie 139zt/potowa ryby ok 1-1.5kg

o Kompot z suszu owocowego 25 7¥ 1 litr

Co mamy wyjatkowego ?

Oferujemy wyroby w 100% swojskie od podstaw
przygotowane przez naszego Szefa kuchni- Pasjonata
kuchni polskiej, cenigcego smak i tradycje w
przygotowywaniu wyrobow!

. Wedliny z wlasnej wedzarni 119 zl/ ko :

v' Szynka wedzona ziotami

v" Schab z lisciem bobkowym

v Karczek oproszony w papryce wedzonej

v Boczek rolowany z pieprzem miotkowanym
. Necoéwka 99 zt/ kg

. Kietbasa swojska 79 zt/ kg




